
Vitigno: 100% Arneis dalla MGA “Tucci” di Montà d’Alba (CN) di circa 2 Ha
Allevamento e densità d’impianto: Guyot, 4900 ceppi per ettaro.
Altitudine: 330 m s.l.m.
Vendemmia: manuale a metà Settembre circa.
Durata della fermentazione: 15 giorni circa a 16°C. Il vino rimane successivamente 
circa 9 mesi sulle fecce nobili con batonnage periodici, parte in acciaio e parte in anfora 
di terracotta.
Affinamento: circa 6 mesi in bottiglia.
Caratteristiche: le uve provengono dal vigneto situato nella MGA TUCCI in grado di 
esprimere una particolare struttura e salinità tipica degli Arneis di Montà.

Imballo		  Bottiglie per cartone: 6
Cartoni per pallet 80x120: 95 = 19 x 5

Cod. EAN/bottiglia: 8033564390159	 Dimensioni cartone (cm): (l) 26.5 x (w) 17.5 x 
(h) 31	
Cod. EAN/cartone: 8033564390654	 Peso vetro (g): 575
Cod. doganale: 22 04 2162 Peso Cartone (kg): 8,3
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Roero Arneis Tucci




